
CENA DI GALA 2017 

info:   Lara 347 88 79 221 - Giovanna  348 57 94 949 - Gianluca  348 44 09 580

NELLA SUGGESTIVA CORNICE DEL PARCO DI VILLA SPINOLA

Lunedì 21 agosto alle ore 20.30 
si svolgerà la Cena di Gala a base di pesca

il costo è di € 50 

Nell’occasione, per gli ospiti,
ci sarà l’anteprima dello spettacolo

“Luci sull’acqua”
con la partecipazione straordinaria

dell’artista Serafino Rudari

ASSOCIAZIONE COMMERCIANTI



I biglietti per la Cena di Gala si possono acquistare presso:

SCARPE ARTIGIANALI FATECHI’ 
 
IDEA REGALO DI CLARA MANARA 
 
ATELIER SAN VALENTINO 
 
TURRI GIOIELLI  
 
CASTIONI DAL 1955 SNC 
 
GRIFF’I PROFUMERIA 
 
INTIMISSIMI 
 
CALZEDONIA 
 
PANTA REI 
 
CHIARA ACCESSORI
 
GARDAVOYAGER
 
 

CORSO MAZZINI, 12 

CORSO MAZZINI, 4 

CORSO MAZZINI, 54 

CORSO MAZZINI, 33 

CORSO MAZZINI, 90

VIA PIORTA, 1 

P.ZZA DELLA VITTORIA, 3

P.ZZA DELLA VITTORIA, 7/A

VIA GARDESANA, 129

VIA GARDESANA, 85 

CORSO MAZZINI, 116

 

 

Menu

Aperitivo di benvenuto

Aperol /spritz  -  Succhi di frutta in caraffa - Acqua minerale 

Vini offerti dai produttori di Bussolengo

Nocciole e mandorle tostate - Scaglia di grana -Tartine con salmone all’aneto 

Spada affumicato all’aceto balsamico con crema di verdure

ovetti di quaglia - delizie di sfoglia alle verdure - crostini mediterranei

Prosciutto di Montagnana su affettatrice d’epoca

Salumi tipici  al taglio con pane casereccio -focacce e grissini 

ciliegine di bufala con insalata di pachino

Al tavolo 

Antipasto

Fiocco di culatello con pesche confit e macedonia di verdure dell’orto

Primo piatto

Risotto carnaroli al basilico, pinoli e pesca caramellata

Secondo piatto

Filetto di maialino con confettura di pesca al coriandolo e tortino di patate

Dessert

Bavarese alle pesche

Caffè

Vini selezionati e offerti dai produttori di Bussolengo
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